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NATURLIGT VILDA SMAKER

Svantes Vilt & Bir grundades 2002 pa idén att erbjuda produkter av hogsta kvalitet. Svante Renberg som
startade foretaget hade redan da lang erfarenhet av branschen. Idag drivs Svantes Vilt & Bar av nésta generation
Renberg och deldgare som har vuxit in i foretaget genom &ren. Tillsammans tar vi foretaget till nya nivaer och
for in de genuina tillredningsmetoderna och smakerna av skog och fjall i moderna hem, vilrenommerade
restauranger, eko-matkassar och butiker 6ver hela Sverige.

Vér specialitet ar att foradla viltkott och delikatesser fran de svenska fjdllens vidder som sedan far uppskattas
och upplevas bade i hemmen och pé restauranger. Vi kan stolt konstatera att vi 4r det naturliga ledet mellan
naturen och den goda méltiden.

Klimatsmart produktion och ekologiska réavaror

Det som ar ledord idag har varit en sjilvklar del av Svantes Vilt sedan starten. Vilt, figel och fjallfisk ar alla
ekologiska livsmedel och det skulle aldrig falla oss in att anvinda onaturliga tillsatser i vara produkter. Dessa
produkter tillreds ocksa i traditionell anda genom rokning, torkning och gravning, vilket gor produkterna
héllbara pa ett naturligt sitt. Vi har alltid legat i framkant f6r en héllbar livsmedelsproduktion och
konsumtion, som ar skonsammare for miljon och klimatet. Det dr ocksa det som lockar fram de naturligt vilda
och utsokta smakerna i vara produkter.

Baren vi hanterar har mognat intensivt under midnattssolen till riktiga superbar. P4 barsidan ar vi stor
leverantor till hilsokosten. Men vi sdljer ocksa hjortron, blabar och lingon rensade och frysta precis som de ar.

Lat dig vil smaka av delikatesser fréan fjillens vidder och Norrbottens skogsland forddlade hos Svantes Vilt.




FORADLING AV SMAKER
— ETT HANTVERK

Vi pa Svantes Vilt foradlar forstklassiga réavaror pa ett hantverksmaéssigt sitt. Vi har tagit vara pé och
utvecklat klassiska traditioner i beredningen av vilt. Gamla tekniker som rokning, torkning och gravning
har vi fort ett steg langre, vilket gor varje produkt unik, och idag har vi ett antal specialiteter som vi ar
extra stolta 6ver. Vi kan inte tinka oss ndgot godare vid elden ute i skogen och pa spisen hemma i koket &dn
var lattrokta saltade suovas, eller att skiira sig en bit torkat renkott under en skidtur.

Vart produktutbud bestdr av renskav, dlgskav, bdr och ytterligare ett antal delikatesser och forddlingar.
Du dar varmt vilkommen in pd www.svantesvilt.se for att ldsa mer om varje produkt.
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Pa Svantes arbetar handplockade och platsuppldrda medarbetare som alla delar
kdrleken till de genuint vilda Norrbottniska smakerna och dofterna. Det dr kanske
darfor vi ocksa ar uppskattade av alla vara kunder, oavsett om det dr en butiksdgare,
restaurangdagare, besokare i var butik eller leverantor av vara produkter. Hos
Svantes mots alla med ett leende, for vi vet att tillsammans bidrar vi till en mer
hallbar, sund och god matkultur.

VALRENOMMERADE RESTAURANGEN

"LOKAL OCH NARPRODUCERAD LYX"

Felicia Fagerstrom ar kock pa det internationellt kinda Treehotels matfilosofi dr att spegla alla sdsongers

och mangfaldigt prisbelonta designhotellet Treehotel smaker och finga kinslan av omgivning och natur.

i Harads. P4 de sdsongsanpassade faten till celebra Traditionella smaker som renskav och ritter av viltfars
gaster fran varldens alla horn har viltprodukter fran finns med, men de kreativa kockarna skapar ocksa
Svantes Vilt & Bar en given plats: kulinariska nytdnkande smaker pa hog niva med vilt

— Allt viltkott och c;igen hjo blébcir och lingon och bar som bas, fran forratt till dessert.

tar vi fran Svantes Vilt & Bar. For oss dr det en lyx - Algkalvbiff och renkalvinnanlar finns ofta med i
a%la‘m.ha sd fantastiska produkter lokalt och vdra menyer. De har ocksd jattegoda korvar och olika
narproducerat. De ar vdldigt uppskattade, manga varianter av dlg och renkétt som vi anvdander.

‘tycker att det dr spannande att fG smaka.
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MATKREATOREN:

"GALET BRA KVALITET PA PRODUKTERNA”

Svantes och Sebastian Grondal har samarbetat

i flera former. Grondal arbetar som kock pa ICA
Kvantum i Boden och driver aven foretaget Grondals
matupplevelser. For Grondal dr samarbetet sjalvklart:
— Vi forsoker anvinda sa mycket lokalproducerat
som mojligt, och dar dr Svantes ett givet inslag. Pa
Grondals vill vi lyfta fram det lokalproducerade,
och att ha mojligheten att fG presentera de
kvalitetsprodukter som Svantes erbjuder, bara 40
minuter ifran oss, dar bade formanligt och en ynnest.
Det ar faktiskt galet bra kvalitet pa Svantes Vilt!

Sebastian Grondal har dven medverkat som kock i
TV4:s matstudio flertalet ganger:

— Varje gang jag gdstat TV4 har jag haft med mig
minst tvd produkter fran Svantes. Det kan ha varit
tjader, bjorn eller ren, i olika former. Enligt mig borde
Svantes produkter vara ett stGende sortiment i fler
matvaruhandelsbutiker.

— Lika sjalvklart som mellanmjolken dr, lika sjédlvklart
borde det vara med Svantes dlgstek eller renfilé!

Anledningen till att samarbetet fungerat sa bra,
forutom kvaliteten pa produkterna, ar enkel:

— Alla jag pratat med pd Svantes dr sa jikla trevliga!
Vi har en vdldigt bra personlig kontakt. Jag kan
ringa dit ndr som helst och blir alltid bemott pa ett
tillmotesgdende och losningsorienterat scitt.

— I Norrbotten finns det ett unikt produktsortiment av
hogkualitativa rdvaror. Frdn skogarna, fjdllen, havet
och sjoarna. Har finns guldkornen i svensk matkultur
och dessa guldkorn finns att képa direkt fran Svantes
butik i Harads. Har ni vdgarna forbi mdste ni besoka
dem!
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LEVERANTOREN:

"VIKTIGT FOR OSS ATT RENARNA
TAS OM HAND BRA, DET GOR SVANTES”

Carl Johan Utsi kanner Norrbotten lika bra som sin egen
ficka. Som mangarig renskotare pa de vidoppna fjillen
kan han allt om att bedriva hallbar renproduktion dar
naturen brukas pé ett sitt som inte paverkar miljon.
Renarna far leva ett stressfritt liv under naturliga
forutsattningar och det bidrar till den hoga kvaliteten pa
det renkott Svantes Vilt & Bar sedan saljer:

— Renskotsel dr speciell pa det viset att renen dr
frigaende och fribetande till fullo. Det dr viktigt att
den aspekten kommer fram i slutprodukten. Att
upprdtthalla den tanken ar nagot Svantes Vilt och Bar
lyckas valdigt bra med.

For att uppratthalla denna idé har Svantes bland annat
en egen hage vid anldggningen i Harads dér renar far
tillbringa en ostressad tillvaro:

— Det dr sa klart viktigt for oss att renarna tas om
hand bra dven under sina sista dagar, vid frakt och
hos uppkoparen. De ska fa tillrdackligt med dryck och
mat och leva i en sd ostressande miljo som mojligt.
Detta dr nagot som Svantes uttrycker sig ta pa allvar
och ndgot jag som leverantor verkligen kan skriva
under att Svantes gor.

— Nagot som ocksa dr valdigt viktigt for fortroendet
mellan uppkopare och leverantor dr att vi och Svantes
delar synen pa hur vi ska skota produktionskedjan
utifran ett hallbart perspektiv. Allt under valdigt
speciella forhdllanden med full vinter och levande djur
ddr djuren ska leva i sitt naturliga habitat dnda fram
till slakt.
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Vi arbetar hallbart

Att arbeta lugnt, metodiskt och héallbart har alltid genomsyrat hela
Svantes Vilts verksamhet. Genom dessa grundldggande inslag i vart
dagliga arbete tar vi ocksa ansvar for en battre och mer halsosam
morgondag. Genom detta ansvarstagande gor vi vart for att bidra till
négra av de globala héllbarhetsmél som finns p& FN:s agenda 2030.

GLOBALA MALEN Vill du veta mer om dessa mal?

forhallbar utveckling Besok www.globalamalen.se.
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Véﬂ‘jﬁmatsmar or fra

Bodens Energi har producerat, distribuerat och slt el och fjérrvarme sedan 1980.
Vi kan stolt erbjuda ett helt lokalproducerat och klimatsmart alternativ genom vart
elavtal Bodenwatten. Det &r tryggt for dig och bra for miljon att valja Bodens Energi.



